
« Domaine de l’Enclos »
1074 route Général de Gaulle

38560 Jarrie

de 17h30 à 21h30
Ouvert du Mardi au Samedi

LE COIN DU TRAITEUR
FOCACCIA
Focaccia simple 6,00 € (la part)
Focaccia, mozzarella « fior di latte », tomates 
cerises, origan, olives, filet d’huile d’olive

Focaccia garnie avec charcuterie après cuisson 7,50 € (la part)
Charcuterie au choix : jambon cuit, jambon cru, 
mortadelle ou spianata

ARANCINI (la pièce 200 gr)
Jambon, Mozzarella   4,50 €
Aubergine, Parmesan   4,50 €
Ragù (Bolognaise)   5,00 €
Gorgonzola    5,00 €

DESSERTS

À venir découvrir
Des desserts variés vous sont proposés selon les saisons.

BOISSONS
Des softs italiens aux saveurs originales.

ÉPICERIE FINE ITALIENNE
Venez découvrir l’ensemble des produits proposés en libre service.

Produits de qualité importés directement d’Italie. Antipasti, sauces tomates,
pâtes, huile d’olive et d’autres produits vous attendent

afin de satisfaire vos envies.

Ne pas jeter sur la voie publique, merci.

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour. 
L‛abus d‛alcool est dangereux pour la santé. 
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SHOP

ÉPICERIE FINE
ITALIENNE

PLAQUE DE FOCCACIA (30x40cms) 
uniquement sur réservation
Simple    36,00 €
Garnie     45,00 €

07 88 56 14 89

www.aucamionlasuite.fr



MOZZA
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
origan, olives.

JAMBON
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
jambon, origan, olives.

PAYSANNE
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
lardons fumés, oignons, crème 
fraîche, origan, olives.

VÉGÉTARIENNE
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
champignons frais, oignons, cœurs 
d’artichaut, pointes d’asperges, 
pesto, olives.

PARISIENNE
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
jambon, champignons frais, origan, 
olives.

4 FROMAGES
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
bleu, reblochon, chèvre, origan, 
olives.

CHEF
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
jambon, champignons frais, crème 
fraîche, pesto, origan, olives.

BASQUAISE
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
émincé de poulet rôti, peperoni, 
oignons, origan, olives.

BERGÈRE
Crème fraîche, mozza « fior di latte », 
chèvre, Après cuisson : roquette, 
noix, miel, origan, olives.

SAVOYARDE
Crème fraîche, mozza « fior di latte », 
lardons fumés, oignons, reblochon, 
origan, olives.

RAVIOLES
Crème fraîche, mozza « fior di latte », 
ravioles, lardons fumés, origan, 
olives.

CURRY
Crème fraîche, mozza « fior di latte », 
émincé de poulet rôti, oignons, origan, 
olives,
Après cuisson : sauce curry.

NORVÉGIENNE
Crème fraîche, mozza « fior di latte », 
saumon fumé, origan, olives.

DAUPHINOISE
Crème fraîche, mozza « fior di latte », 
Saint Félicien, origan, olives,
Après cuisson : roquette, jambon cru 
italien, noix.

LA TRUFFE
Crème fraîche truffée, mozza « fior di 
latte », jambon blanc, ravioles, origan, 
olives,
Après cuisson : sublimée à l’huile de 
truffe.

LA PIZZA DU MOMENT
Nouveauté toutes 
les 6 semaines
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MARGHERITA...
LA VÉRITABLE 
Sauce tomate, origan, olives, 
Après cuisson :
« mozzarella di bufala », feuilles de 
basilic frais, huile d’olive extra vierge.

NAPOLITAINE
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
anchois, câpres, origan, olives.

RICOTTA
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
jambon, origan, olives,
Après cuisson : Ricotta.

PEPERONI
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
poivrons, origan, oignons, pesto, olives.

12,00 €

12,00 €

13,00 €

13,00 €

BOLOGNAISE
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
viande hachée fraîche, oignons, 
crème fraîche, origan, olives.

MORTADELLE
Sauce tomate, origan, olives, 
Après cuisson : « mozzarella di bufala 
», mortadelle, pecorino au poivre, 
pistaches entières.

BURRATINA
Sauce tomate, origan, olives, 
Après cuisson : roquette, duo de 
jambon, burrata, sublimée à l’huile de 
truffe.

PARMIGIANA
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
viande hachée fraîche, aubergines 
grillées et marinées, origan, olives,
Après cuisson : sublimée avec des 
copeaux de Parmigiano Reggiano, 
pesto.
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SPIANATA 14,00 €
PROSCIUTTO
Sauce tomate, origan, olives, 
Après cuisson : « mozzarella di 
bufala », roquette, tomates cerises, 
jambon cru italien, sublimée avec 
des copeaux de Parmigiano 
Reggiano, pesto.

17,00 €

TRADITIONNEL
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
jambon, champignons frais, œuf, 
persillade, origan, olives.

SPIANATA
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
origan, olives, tomates cerises, 
spianata (charcuterie piquante).

4 FROMAGES
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
bleu, reblochon, chèvre, origan, 
olives.

MORTADELLE
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
mortadelle, pecorino au poivre, 
pistaches entières, origan, olives. 
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JAMBON
Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
jambon, origan, olives.

12,00 €

LES CALZONES

Sauce tomate, mozza « fior di latte », 
origan, olives,
Après cuisson : tomates cerises, spianata
(charcuterie piquante) .

LES MYTHIQUES LES ITALIENNES
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