Le coin du traiteur
FOCACCIA

Focaccia simple 6,00 €
Focaccia, mozzarella di bufola, tomates cerises, origan,
olives, filet dhuile d’olives

Focaccia garnie avec charcuterie apres cuisson 7,50 €
Charcuterie au choix : Jambon cuit ou cru, mortadelle, spianata

ARANCINI (ta piéce 20097)

lambon, M l-'_'.;r»l a 0

Gorgonzola

PLANCHES

Des planches de charcuteries, fromages ou mixtes
vous sont egalement proposees

Uniguement sur demande et réservation

DESSERTS

Des desserts variés vous sont proposes selon les saisons.
A venir découvrir.

BOISSONS
Des softs

Italiens aux saveurs originales

1NN\ Epicerie
ﬁﬁ fine ltalienne

Venez découvrir 'ensemble des produits proposés en
libre service. Produits de qualité importés directement d'Italie.
Anti pasti, sauces tomates, pates, huile d'olive et d'autres

produits vous attendent afin de satisfaire vos envies.

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits
et légumes par jour.
L’‘abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Me pas jeter sur la voie publigue - merel

LES MYTHIQUE.

Base tomate
) MozzA 10,00 €

Sauce tomate, mozza « fior di latte »,
origan, olives.

v) JAMBON 12,00 €
Sauce tomate, mozza « fior di latte »,
jambon, origan, olives.

\".,Q PAYSANNE 12,00¢
Sauce tomate, mozza « fior di latte u,
lardons fumés, oignons, créme fraiche,
arigan, olives.

VEGETARIENNE 13,00¢
Sauce tomate, mozza « fior di latte »,
champignons frais, oignons, cosurs
d'artichaud, pointes d'asperges, pesto,
olives.

v PARISIENNE 13,50¢
Sauce tomate, mozza « fior di latte »,
jambon, champignons frais, origan,
olives.

) 4 FROMAGES 15,00 €

Sauce tomate, mozza « fior di latte »,

CHEF 14,00 €
Sauce tomate, mozza « fior di lotte »,
jambon, champignons frais, créme
fraiche, pesto, origan, olives,

| BASQUAISE 15,00¢
Sauce tomate, mozza « fior di latte »,
émincé de poulet roti, pepperoni,
oignons, origan, olives
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Base créme \!PJ

(v) NORVEGIENNE 16,00 €
Créme fraiche, mozza « fior di latte »,
saumon fumé, origan, olives.

v DAUPHINOISE 17,00¢€
Créme fraiche, mozza « fior di latte »,
Saint Félicien, origan, olives.

Aprés cuisson : roguette, jambon cru
italien, noix.

BRESSANE 17,00¢€
Créme fraiche, mozza « fior di latte »,
émincé de poulet réti, champignons
frais, oignons, bleu, origan, olives.

) LA TRUFFE 17,00¢
Créme fraiche truffée, mozza « fior di
latte» jambon blanc, ravioles, origan,
olives,

Aprés cuisson : sublimée a I'huile de
truffe.

| BERGERE 13,00¢€
Créme fraiche, mozza « fior di latte »,
cheévre, Aprés cuisson : roquette, noix,
miel, origan, olives.

SAVOYARDE 14,00€
Créme fraiche, mozza « fior di latte »,
lardons fumés, oignons, reblochon,
origan, olives.

RAVIOLES 14,00¢€
Créme fraiche, mozza « fior di latte »,
ravioles, lardons fumés, origan, olives.

CURRY 14,00¢€
Créme fraiche, mozza « fior di latte »,
émincé de poulet réti, oignons, origan,
olives

Aprés cuisson : sauce curry

bleu, reblochon, chévre, origan, olives.
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Ouvert du Mardi au Vendredi
de 11HO00 a 14H00
de 17H00 a 21H30
Samedi & Dimanche
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PAIEMENTS
ACCEPTES

LES ITALIENNES

) MARGHERITA....LA VERITABLE 12,00 € U BOLOGNAISE
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I 15,00 €
| Sauce tomate, or|gan, DliVE‘S
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Sauce tomate, mozza « fior di lotte »,
viande hachée fraiche, oignons,
créme fraiche, origan, olives.

12,00 € W) MORTADELLE 16,00 €
Sauce tomate, origan, olives,

Aprés cuisson : «mozzarella di bufala »,
mortadelle, pecorino au poivre,
pistaches entiéres.

Aprés cuisson : « mozzarella di bufala » feuilles
de basilic frais, huile d’olive extra vierge.

) NAPOLITAINE
Sauce tomate, mozza « fior di latte », anchois,
capres, origan, olives.

|\\__/) RICOTTA 13,00¢
Sauce tomate, mozza « fior di latte », jambon, <
! origan, olives " ! W BURRATINA 17.00€
I 3e o e Sauce tomate, origan, olives
Aprés cuisson : Ricotta. ; , origan, "
| Aprés cuisson : roguette, duo de jambon,
IU PEPPERON! 13,00¢ burrata, sublimée 4 I'huile de truffe.
Sauce tomate, mozza « fior di latte », poivrons, —,
| origan, oignons, pesto, olives. /) PARMIGIANA 17,00 €
3= Sauce tomate, mozza « fior di latte »,
W SPIANATA 14,00 € viande hachée fraiche, aubergines grillée
Sauce tomate, mozza « fior di latte », origan, et marinées, origan, olives
olives, Aprés cuisson : sublimée avec des
Aprés cuisson : tomates cerises, spianata copeaux de Parmigiono Reggiano, pesto

{charcuterie piquante). ¢
W PROSCIUTTO 17,00 €
i_ Sauce tomate, origan, olives,

P;zza Aprés cujsson : «mozzarella di bufala »,
* roguette, tomates cerises , lambon cru

W italien, sublimée avec des copeaux de
Parmigiano Reggiano, pesto.
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:Q/) JAMBON 12,00€ ) 4 FROMAGES 15,00€
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Sauce tomate, mozza « fior di latte », jambon, Sauce tomate, mozza « fior di lotte »,
origan, olives. bleu, reblochon, chévre, origan, olives.

IL\_//‘ MORTADELLE 16,00 €
Sauce tomate, mozza « fior di latte »,
mortadelle, pecorino au poivre,
pistaches entiéres, origan, olives

Q//J TRADITIONNEL 14,00¢€
Sauce tomate, mozza « fior di latte », jambon,
champignons frais, ceuf, persillade, orignan,
olives.

| SPIANATA 14,00¢€
Sauce tomate, mozzo « fior di latte », origan,
olives, tomates cerises, spianata [chorcuterie
piguante) , origan, olives.




